
Herzlich Willkommen!
In dieser Schänke hilft die ganze Familie mit!



Ein traditionsreiches Glaserl Wein

Bereits im 19. Jahrhundert war im Pöllauer Land der  
Hof in Winzendorf 37 als Fuchsmühl‘ bekannt.

Der Name Almbauer kehrte 1901 in das Gehöft ein,  
so arbeiteten für die neuen Besitzer Wasserrad und Mühlestein.

Es wurde viel Korn gemahlen und auch Holz gesägt,  
am Schönauer Berg wurde der Weingarten gepflegt.

1960 schließlich zog das Ehepaar Rath in die Gemäuer ein,  
bereits ab 1962 vergnügte man sich bei einigen Glaserl Wein.

1984 traten Helga und Karl vor den Traualtar,  
womit am Hof wieder ein Namenswechsel besiegelt war.

35 Jahre konnten sie schalten und walten,  
dann haben neue Besitzer Einzug gehalten. 

So kommt es bei Karl junior und seiner Elisabeth, 
dass sich nun alles um Wein, Hackschnitzel und Schweine dreht. 

Viel hat sich getan, in den 60 Jahr, 
als das Anwesen noch ein Vierkanthof war.

Aus Rath wurde Spindler, statt Küh‘ gibt’s jetzt Schwein,  
und auch der Schankraum ist nicht mehr ganz so klein.

Doch eines ist immer gleich geblieben,  
dass die Gäste gern ein Glaserl Wein genießen. 



1 l Wein  11,00

1/4 l Wein  4,00

1/2 l Wein  6,00

1/8 l Wein  2,00

1 l Mischung  7,50

1/2 l Mischung 4,00

1/4 l Mischung  2,00

1/4 l Qualitätsweinmischung  2,80

1/4 l Most gespritzt 1,90

1/2 l Most gespritzt  3,50

1/2 l Schnitt Most mit Apfelsaft  4,00

1/2 l Sommerspritzer  3,50 

1/4 l Hugo Spritzer   3,00
Kühler Sommerspritzer mit Holundersirup, 
einem Minzeblatt und einer frischen Zitrone.

1/4 l Saft* gespritzt  1,90

1/4 l Saft* pur  2,80

1/2 l Saft* gespritzt  3,50

1/2 l Saft* pur 4,50

1 l Saft* pur 7,50

1/4 l Mineral mit Zitrone  1,90

1/4 l Mineralwasser  1,10

1/2 l Mineralwasser 2,20

1 l Mineralwasser  3,80

Zur Erfrischung Alkoholfrei

Unsere Säfte

Apfel Traube

Johannisbeer Holunder

Hirschbirne Pfirsichnektar

Erdbeernektar

Bei Alleinkonsumation von Leitungswasser erlauben wir uns, 
eine Serviceleistung zu verrechnen.



Schilcher 

Schillerndes Zwiebelrot, grasiges Bukett, 
lebhafte Säure, ein Aromaspiel zwischen 
Waldbeeren und schwarzen Ribiseln.

11,5 vol.%, trocken, 2023

Spindler s’Uhudler 

Wein von der Urform der Rebe mit dem 
für ihn charakteristischem Duft nach 
Waldbeeren.

11,0 vol.%, halbtrocken, 2024

0,75 l

1/8 l

ab Hof

0,75 l

1/8 l

ab Hof

Weißburgunder 
Eleganter Burgunder, gehaltvoll mit  
rundem Abgang, cremiges Fruchtspiel.

12,9 vol.%, trocken, 2023

0,75 l

1/8 l

ab Hof

14,50
2,80
7,50

Scheurebe 
Helles Strohgelb, in der Nase duftende 
Blumenwiese, viel Pfirsichfrucht. 
Am Gaumen fruchtbetont, sanft und 
harmonisch.

12,0 vol.%, halbtrocken, 2023

0,75 l

1/8 l

ab Hof

14,50
2,80
7,50

Welschriesling 

Frischer jugendlicher Wein mit duftiger 
Apfelnote, unterstützt von einer  
verführerischen Säure.

12,3 vol.%, trocken, 2024

0,75 l

1/8 l

ab Hof

14,50
2,80
7,00

14,50
2,80
7,50

14,50
2,80
7,50

Unsere klassischen Weißen Roséweine

Kräftiger Weißer

Gelber Muskateller 

Ein sehr duftiger Wein nach 
Holunderblüten, Citrus und Muskatnuss. 
Ideal als Aperitiv.

13 vol.%, trocken, 2024

0,75 l

1/8 l

ab Hof

14,50
2,80
8,00

Sauvignon Blanc 

Sehr schöne Paprikanote und sehr  
schöner Duft nach schwarzen Ribiseln  
und Holunder.

12,3 vol.%, trocken, 2024

0,75 l

1/8 l

ab Hof

14,50
2,80
8,00

Chardonnay Barrique

Kräftiger Wein mit einer würzigen Note  
nach getrockneten, gelben Früchten.

13,5 vol.%, trocken, 2022

Jungsteirer

Ein frischer, leichter Wein mit 
knackiger Säure und einem 
Hauch Muskat. 

11 vol.%, trocken, 2024

0,75 l

1/8 l

ab Hof

0,75 l

1/8 l

ab Hof

16,50
3,20

10,50

14,50
2,80
7,50



Winzerbua & Winzerdirndl 

trinkfertige Sommerspritzer und

Spindler s’Uhudler Spritzer.

Nur ab Hof erhältlich!

12er Tragerl 19,00

Kräftige Rote und Weiße Prickelnde Schaumweine

Zweigelt Blau 

Dichter eleganter Rotwein mit fruchtigem 
Duft, samtigem Abgang und einer Note von 
Schwarzkirschfrucht.

12,9 vol.%, trocken, 2023

0,75 l

1/8 l

ab Hof

14,50
2,80
7,50

Spindler s’Uhudler Frizzante 

Der liebliche Frizzante mit der 
verführerischen Duftnote von  
frischen Waldbeeren!

0,75 l

Glas

ab Hof

16,50
3,20
9,50

Zweigelt Barrique 

Ein voller, samtiger Wein mit weichen 
Gerbstoffen und dem typischen Aroma von 
Vanille und Kirschen.

14,0 vol.%, trocken, 2022

0,75 l

1/8 l

ab Hof

16,50
3,20

10,50

Muskateller Frizzante 

Ein fruchtiger, lieblicher Sekt mit  
dem unwiderstehlichen Geschmack  
der Muskateller Traube.

Winzersekt 1964

Trockener, eleganter Sekt nach 
traditioneller Flaschengärmethode 
vergoren.

0,75 l

Glas

ab Hof

0,75 l

Glas

ab Hof

16,50
3,20
9,50

24,50
4,50

17,50

Erdperle 

Muskateller Frizzante mit einem  
Schuss Erdbeernektar

Glas 3,20

Gewürztraminer 

Herrlicher Gewürztraminerduft nach 
Rosen, gereiftem Obst und Citrusfrüchten.

13,0 vol.%, halbtrocken, 2023

0,75 l

1/8 l

ab Hof

16,50
3,20

10,50



Brettljause  8,00
Geselchtes, Karree, Wurst, Käse, Leberaufstrich, 
Verhackert, Garnierung

Feinschmeckerjause  9,20
Karree und Schweinsbraten v. Schopf, 3 Sorten Käse, 
Butter, reichliche Garnierung

Gustoplatte  9,20
Karree und Rohschinken mit Käse,  
Selchwürstel, Obst und Garnierung

Römerjause  9,20
2 Scheiben Fleisch, Selchwürstel, Verhackert,  
Pfefferoni, Kren, Verdauungsstamperl

Schmankerlplatte vom  11,50 
Vulkanlandschwein
Luftgetrocknetes aller Art, Selchwürstl,  
Grammelschmalz, Käferbohnen

Gemischte Fleischplatte  8,00
Geselchtes, Karree, Surbraten, Schweinsbraten,  
Verhackert, Garnierung, Butter

Portion Schweinsbraten  7,50

2 Scheiben Schweinsbraten (Bauch und Schopf)  
mit Senf, Kren und Bratlfettn

Portion Surbraten  6,50
2 Scheiben Surbraten (Bauch) mit Senf und Kren

Selchwürstel mit Verhackert  5,00
mit Senf und Kren, eine Portion Verhackert

Stelze klein  7,00
geselchte vordere Stelze mit Senf/Kren, ohne Brot 
Brot pro Person € 1,50

Stelze groß  8,00
geselchte hintere Stelze mit Senf und Kren, ohne Brot 
Brot pro Person € 1,50

Zünftige Schmankerl

Gustoplatte Feinschmeckerjause

Kleine Portion Schmankerl  -1,00
Alle Speisen sind auch als kleine Portion erhältlich



Winzerbrot  5,50
Karree, Geselchtes, Surbraten, Schweinbraten, Garnierung

Belegtes Brot  5,50
Brot mit Geselchtem und Wurst, Käse, garniert

Selchkarreebrot  5,50
Brot mit Karree und Butter, Garnierung

Surbratenbrot  5,50
Brot mit Surbraten vom Bauch, Garnierung

Fleischbrot  5,50
Brot mit Geselchtem und Garnierung

Schweinsbratenbrot  5,50
Brot mit Schweinsbraten vom Schopf,  
Senf und Garnierung

Rohschinkenbrot  5,50
Brot mit Rohschinken und Garnierung

Speckbrot  5,50
Brot mit gereiften durchzogene Speck mit Garnierung

Gemischte Brötchen  6,20
4 Brötchen mit Käse, Fleisch und Aufstrich, garniert

Kässtangerl / Kornspitz garniert  5,50
Kässtangerl / Kornspitz gefüllt mit Geselchtem,  
Käse, Ei und Gurkerl

Fitnessstangerl  6,20
Kornspitz gefüllt mit Geselchtem, Käse, Salat,  
Tomaten, Paprika

Kleine Portion Brote - 0,50

G’schmackige Fleischbrote

Belegtes Brot Gemischtes Käsebrot Fitnessstangerl Winzerbrot



Saure Platte  8,50
Extrawurst, Surfleisch, Presswurst, Bohnen, 
Zwiebel, Garnierung - mit Kernöl

Bauernsalat  8,00
Wurstsalat mit Bohnen und Mais, Surfleisch, 
grüner Salat und Garnierung - mit Kernöl

Fitnesssalat mit Frischkäse 🌱  8,00
Grüner Salat, Bohnen, Tomaten, Paprika,Mais  
und Frischkäse - mit Kernöl (auf Wunsch vegan)

Steirerplatte  8,50
Saures Surfleisch mit Frischkäse, Bohnen - mit Kernöl 

Wurstsalat  6,70
Extrawurst, Käse, Paprika, Zwiebel, Garnierung

Spindlers Salatschüsserl  8,50
Grüner Salat, Bohnen, Tomaten, Paprika, Mais, 
Frischkäse, Wurstsalat, Surfleisch - mit Kernöl

Saures Surfleisch  6,70
Surfleisch, Zwiebel, Garnierung - mit Kernöl

Saure Presswurst  6,70
Hausgemachte Presswurst, Zwiebel, Garnierung - mit Kernöl

Saure Wurst  6,70
Extrawurst, Zwiebel, Garnierung - mit Kernöl

Extraportion Frischkäse als Beilage 2,50

Kleine Portion Saures -0,50
Alle Speisen sind auch als kleine Portion erhältlich

Was Saures mit steirischem Kernöl

Bauernsalat Fitnesssalat Spindlers Salatschüssel Saure Platte

Broschüre 2024 #web.pdf
Broschüre 2024 #druck.pdf



Saure Platte

Käseplatte  9,20
3 verschiedene Käsesorten, Liptauer,  
Butter, Garnierung

Gemischtes Käsebrot  6,50
Brot mit Butter, Hartkäse, Weichkäse  
und Garnierung

Käsebrot  5,50
Brot mit Edamer und Butter, Garnierung

Vitalbrot  6,20
Brot mit Liptauer, Salat, Ei, Gemüse

Diätstangerl  6,20
Kornspitz mit Liptauer, Käse, Salat, Gurke

Saure Bohnen  4,00
Käferbohnen, Zwiebel - mit Kernöl

Portion Gemüse  3,50

Portion Brot  1,50

Oder doch mal ohne Fleisch

Käseplatte Aufstrichteller

Aufstrichteller  6,00
Leber-, Liptauer-, Kürbisaufstrich und Verhackert

Leberaufstrichbrot  3,50

Verhackertbrot  3,50

Grammelschmalzbrot  3,50

Schmalzbrot  3,00

Bratlfettbrot  3,50

Kürbiskernaufstrichbrot 3,50

Liptauerbrot 3,50

Butterbrot 3,00

Aufstriche

Kleine Portion - 0,50
Alle Speisen auch als kleine Portion erhältlich

Bei Sonderwünschen oder Änderungen von Speisen  
können Extrakosten anfallen



Schorsch  4,00
Käsestangerl mit Butter, Extrawurst und Ei

Dino  4,50
kleiner Wurstsalat ohne Zwiebel

Peppa Wutz  3,50
kleines belegtes Extrawurstbrot mit Butter

Schmackhaftes für unsere  
kleinen Gäste

Schnapserl  2,00
Hirschbirne, Williams, Zwetschke, Marille, Haselnuss

Likör  2,00
Heidelbeer, Weichsel, Zirbe, Walnuss

Zur Verdauung

Chips, Soletti 1,50

Süßes zum Nachtisch je 3,00

Nusszopf Strauben

Apfelschlangerl Schaumrollen



1 l Steirisches Kernöl  19,50

0,5 l Steirisches Kernöl  11,00

0,25 l Steirisches Kernöl 9,00

Wir bieten Ihnen unsere hausgemachten Produkte 
(Geselchtes, Würstl, Aufstriche, Kürbiskernöl) sowie 
unsere Qualitätsweine zum Mitnehmen an!

Hausgemachtes Kernöl

Zum Mitnehmen

Besuchen Sie unseren neuen 
Selbstbedienungs-Verkaufsraum
Bei unserem SB-Verkaufsraum direkt an unserer 
Schänke können Sie unsere Produkte auch außerhalb der 
Öffnungszeiten kaufen. Unser Hofladen bietet Ihnen die 
Möglichkeit, unsere hochwertigen Produkte ganz flexibel 
zu erwerben.  Hier finden Sie eine erlesene Auswahl an 
hauseigenen Weinen, köstlichem Kernöl und weiteren 
regionalen Schmankerln. 

Dank der Selbstbedienung ist unser Hofladen täglich von 7.00 
bis 22.00 Uhr für Sie geöffnet. Besuchen Sie uns und genießen 
Sie die Vielfalt unserer regionalen Köstlichkeiten – wann 
immer Sie möchten!



Wir sind besonders stolz, unsere Gäste hauptsächlich mit 
Köstlichkeiten verwöhnen zu dürfen, die in der haus-
eigenen Landwirtschaft produziert werden. 

Als traditioneller Buschenschank verwenden wir für unsere 
Speisen ausschließlich Schweinefleisch, da die Schweine bei 
uns am Hof gezüchtet und gemästet werden. Die Schweine 
werden in unserem Betrieb geschlachtet sowie mit größ-
ter Sorgfalt und langjähriger Erfahrung verarbeitet. Das 
heißt, alle Fleisch-, Wurst und Selch spezialitäten stam-
men aus der eigenen Fleischverarbeitung.

Natürlich ist das Fleisch unserer  Vulkanlandschweine 
mit dem AMA-Gütesiegel ausgezeichnet.

Geboren am Hof, gemästet, geschlachtet und 
verarbeitet – eine ökologische Kreislaufwirtschaft. 

Unsere Philosophie:  
Was hier wächst, hat Wert.

Unsere Weintrauben wachsen am Schönauer Berg 
und im Hausweingarten, direkt neben dem Buschen-
schank. Kurze Wege, behutsame Arbeit und 
modernste Kellertechnik, gepaart mit meister-
lichem Hand werk, legen den Grundstein für eine 
nach haltige Produktion unserer Qualitäts- und 
Schaumweine.

Wie bei der Eigenproduktion achten auf wir auch 
bei der Auswahl unserer Lieferanten auf ehrliche 
Qualität und Regionalität.

Produkte aus eigener Landwirtschaft

Aus Liebe, Verantwortung und Tradition



Mit unserem Spielplatz und den beiden Indoor-Spielecken 
sorgen wir dafür, dass sich Kinder richtig austoben und 
sich Eltern einmal gemütlich zurücklehnen können. 

 » Neben den Spielecken finden Sie ausreichend 
Hochstühle für die kleinen Gäste.

 » Wickel- und Stillraum im barrierefreien WC.

Familienfreundlicher Buschenschank

Ein Erlebnis für Jung und Alt



Wir veranstalten jährlich im Sommer unsere 
„Summa Gaudi“. Jeden Freitag im Juli bieten 
wir Ihnen gemütlichen Sommerflair auf unserer 
Laube. Laue Nächte, passende Stimmungsmusik 
und ein Glaserl Wein sind das Rezept für einen 
gemütlichen Abend mit Freunden. 

Wir freuen uns auf Ihr Kommen!

Summa Gaudi – der Höhepunkt des Sommers



Sturmzeit am Schönegger Winzertag Z‘sammstehn vor der Bescherung



Unsere Partnerbetriebe
Familie Schützenhöfer (Frischkäse)

Familien Thaller, Schmid, Laschet und Kröpfl (Schnäpse)

Familie König (Säfte)

Familie Nöhrer, Gotthardt und Felber (Gebäck)

Familie Fuchs (Eier)

Familie Seidl und Haas (Bohnen)

Familie Raser (Gemüse)

Familie Käfer und Derler (Mehlspeisen)

“Familie Spindler bedankt sich  
für Ihren Besuch. Wir freuen  

uns auf ein Wiedersehen!“

Allergene
Über die Allergene in unseren Speisen 
und Getränken informieren Sie sich 
bitte bei unserem Servicepersonal.

Kalte Platten
Für Feiern aller Art richten wir Ihnen gerne gemischte Platten 
oder bereiten ein kaltes Buffet zu (auf Vorbestellung).

Sie können dies bei uns konsumieren, wir richten Ihnen die

Platten und Buffets aber auch gerne zum Mitnehmen.

Rechnungslegung
Da wir auf den Schutz unserer Umwelt bedacht sind, bitten wir 
um Verständnis, dass wir Rechnungen nur auf ausdrücklichen 
Wunsch ausdrucken! Bitte den Beleg an der Schank abholen.

Sollten Sie Anregungen, Fragen oder Wünsche haben, 
freuen wir uns, darüber mit Ihnen persönlich zu sprechen.

Wenn euch der Besuch bei uns gefallen hat, 
würden wir uns über eine nette  
Google Bewertung freuen.

„Erzählen Sie es gerne weiter!“


